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Wassertrüdingen. Der Hesselberg bietet beste 

Aussichten – bei schönem Wetter reicht der 

Blick sogar bis zu den Alpen. Seit 2018 steht 

außerdem fest, dass die 689 Meter hohe 

Erhe bung auch ein Gipfel der Genüsse ist: 

Dank der kulinarischen Initiativen, der zahl-

reichen Verkaufsstellen für regionale Produkte

und der Gastronomievielfalt wurde die 

Hessel bergregion als einer der „100 Genuss-

orte Bayerns“ ausgezeichnet.

Produzenten und Initiativen wie die Käse-

manufaktur Schmalzmühle, die Nudel-

manufaktur Munninger Hof, der Verein 

Genuss Erlebnis Kappelbuck, die Regional-

initiative „hesselberger“, die Mosterei Beyer-

berg oder die Schäferei Belzner stellen eine 

Vielzahl regionaler Delikatessen her. Diese 

kulinarischen und weitere Heimatschätze 

stellt die Stadt Wassertrüdingen als Gastge-

berin der Bayerischen Gartenschau 2019 vom 

24. Mai bis 8. September 2019 besonders in 

den Mittelpunkt.

Genießen in der KostBar

Zwei neue Parks sind für die Gartenschau 

entstanden: der Wörnitzpark im Süden und 

der Klingenweiherpark im Norden. Der Weg 

von einem Areal zum anderen führt die 

Besucher mitten durch die Altstadt – vorbei 

an fl oristischen Installationen, mehreren 

Naschgärten und dem Café-Bistro „KostBar“. 

Egal ob Gäste nur auf einen Schluck zu trin-

ken, einen Snack oder etwas Süßes einkeh-

ren, hier werden sie mit dem Besten aus der 

Region bewirtet. Außerdem bietet das Café 

viele heimische Produkte zum Verkauf an. 

So nehmen sich Feinschmecker einfach einen 

„Heimatschatz“ mit nach Hause.

Regional und international

Immer wieder feiert Wassertrüdingen den 

Genuss bei Festen und Veranstaltungen, die 

2019 in das Programm der Gartenschau ein-

gebunden sind: Über das Pfi ngstwochenende 

(8. und 9. Juni 2019) fi ndet im gesamten 

Innen stadtbereich ein Genussmarkt statt, 

bei dem Direktvermarkter und Produzenten 

Ihre Produkte präsentieren und verkaufen. 

Exotisch geht es beim beliebten Thailandfest 

zu: Am 3. und 4. August 2019 verwandelt sich 

der Sonnenuhrenpark in Wassertrüdingen in 

einen asiatischen Markt mit typisch thailän-

dischen Speisen und Getränken.

Touristikservice Wassertrüdingen

Telefon 09832/682245

www.wassertruedingen.de 

Kulinarische Heimatschätze rund um den Hesselberg
Vom 24. Mai bis 8. September 2019 lädt die Stadt Wassertrüdingen am Hesselberg zur „Gartenschau der Heimatschätze“ ein. 
Auch mancher kulinarische Schatz ist darunter – schließlich gehört die ganze Region seit 2018 zu den „100 Genussorten Bayerns“.

Volkacher Mainschleife. Die klassischen Reb-

sorten Frankens, kulinarische Köstlichkeiten 

in Form von Bratwurst & Co., viele Weinprin-

zessinnen und ein schönes Ambiente auf dem 

Dorfplatz oder in einem Winzerhof – das sind 

die Zutaten für stimmungsvolle fränkische 

Weinfeste oder weinkulinarische Veranstaltung 

an der Volkacher Mainschleife. Hier in einem 

der Hauptanbaugebiete des Frankenweins 

zeigt sich der Rebensaft mal von seiner tradi-

tionellen, mal von seiner modernen Seite. 

Gute Gründe für einen Besuch in der Region 

gibt es viele – zum Beispiel die mehr als 

50 Weinfeste und Veranstaltungen, die hier 

jedes Jahr gefeiert werden.

Ideal, um mit den Winzern persönlich ins 

Gespräch zu kommen, sind die Hofschoppen-

feste: Ein Wochenende lang öffnet die Win-

zerfamilie dabei ihren Hof und bietet Weine 

aus dem eigenen Weinkeller und haus-

gemachte fränkische Spezialitäten an. Wenn 

sich mehrere Winzer zusammenschließen, 

feiert ein ganzer Ort sein Weinfest. Das größte 

Weinfest Frankens fi ndet alljährlich Mitte 

August in Volkach statt (15. bis 20. August 2019).

Elf Winzer schenken über 120 Weine aus und 

sechs Festwirte sorgen für passende kulinari-

sche Begleiter.

Ein spannendes Konzept hat die „Volkacher 

Lebensart“, ein kulinarisch-musikalisches 

Winzerhoffestival (14. und 15. Juni 2019). In je-

dem Hof gibt es einen anderen Musik-, Wein- 

und Essensstil. „Silvaner bei Nacht“ verkosten 

Genießer in den Abendstunden in Sommerach 

(14. und 21. Juni 2019). Der Weinort lädt außer-

dem zum Tag der offenen Höfe „Erleben & Ge-

nießen“ ein (31. August und 1. September 2019).

Die Weine von über 50 Winzern der Main-

schleife verkosten Genießer in der größten 

Freiluft-Vinothek der Mainschleife auf dem 

Marktplatz von Volkach beim Mainschleifen-

Weintasting am 14. und 15. September 2019. 

Weinkulinarisch und kunstvoll wird es bei den 

Kulturherbstveran staltungen in Unter eisen-

heim und Ober eisenheim jeweils an zwei 

Wochenenden ab Mitte September. 

Touristinformation Volkacher Mainschleife

Telefon 09381/401-12

www.volkach.de

Feste feiern, wie sie fallen
Von Mai bis Mitte September ist an der Volkacher Mainschleife im Herzen des 
Fränkischen Weinlands Hochsaison für genussvolle Veranstaltungen. 

Seenländer Power-Kraut
Merkendorf im Fränkischen Seenland lädt als Hochburg des Krautanbaus 
dazu ein, das vitamin- und mineralstoffreiche Gemüse besser kennenzulernen. 

Fränkisches Seenland. Wie 

schmecken fränkische 

Bratwürste am bes-

ten? Ganz klar mit 

deftigem Sauerkraut 

aus Merkendorf!

Schon im 18. Jahrhundert 

lieferten die Merkendorfer Bauern 

das gesunde und schmackhafte Kraut an die 

umliegenden Städte, ins Markgrafenschloss 

Ansbach und sogar bis nach Württemberg. 

Krautbrunnen, Krautgarten oder Krautland-

Wanderwege: In Merkendorf begegnet man 

dem Kohl überall – natürlich auch in der Gast-

ronomie, wo die Delikatesse längst nicht nur 

als Sauerkraut auf den Teller kommt. Die ganze 

Vielfalt der Krautgerichte von Pizza bis Kraut-

pralinen erlebt man am 15. September 2019

beim Krautfest im Ortsteil Heglau.

Tourismusverband Fränkisches Seenland

Telefon 09831/5001-20 

www.fraenkisches-seenland.de

Feuchtwangens Verführungen
Karpfen und Wild, Pralinen oder das Urgetreide Emmer: Die Stadt Feuchtwangen 
im Romantischen Franken verwöhnt Feinschmecker mit vielfältigen Genüssen.

Feuchtwangen. Das 

Genießerjahr startet in 

Feuchtwangen mit den 

Schwarzwildtagen Mitte 

Januar mit Spezialitäten 

und einer sechsgängigen 

Genießertour rund ums 

Wildschwein. Ein weiterer 

Höhepunkt ist der Emmer-Schlemmer-Som-

mer, der während der Kreuzgangfestspiele 

stattfi ndet. Die Feuchtwanger Gastronomen 

bieten in dieser Zeit Leckerbissen rund um 

das Urgetreide Emmer an. Kulinarischer 

Höhe punkt des Jahres sind die Fisch- und 

Wildtage Anfang November. Vor allem der 

Karpfen, der in den zahlreichen Teichen der 

Region heranwächst, bereichert in den 

Herbst- und Wintermonaten die Speise-

karten. Viele Spezialitäten gibt es natürlich 

das ganze Jahr über, zum Beispiel die ver-

führerischen Pralinen, Schokoladentafeln 

und feinen Kuchen im Café am Kreuzgang!

Tourist Information Feuchtwangen

Telefon 09852/904-55

www.tourismus-feuchtwangen.de

Einkehr in Wassertrüdingen.

Historische Altstadt von Wassertrüdingen.
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Spezialitäten beim Thailandfest.
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tionellen, mal von seiner modernen Seite. 

Gute Gründe für einen Besuch in der Region 

gibt es viele – zum Beispiel die mehr als 

50 Weinfeste und Veranstaltungen, die hier 

jedes Jahr gefeiert werden.

Ideal, um mit den Winzern persönlich ins 

Gespräch zu kommen, sind die Hofschoppen-

feste: Ein Wochenende lang öffnet die Win-

zerfamilie dabei ihren Hof und bietet Weine 

aus dem eigenen Weinkeller und haus-

gemachte fränkische Spezialitäten an. Wenn 

sich mehrere Winzer zusammenschließen, 

feiert ein ganzer Ort sein Weinfest. Das größte 

Weinfest Frankens fi ndet alljährlich Mitte 

August in Volkach statt (15. bis 20. August 2019).

Elf Winzer schenken über 120 Weine aus und 

sechs Festwirte sorgen für passende kulinari-

sche Begleiter.

Ein spannendes Konzept hat die „Volkacher 

Lebensart“, ein kulinarisch-musikalisches 

Winzerhoffestival (14. und 15. Juni 2019). In je-

dem Hof gibt es einen anderen Musik-, Wein- 

und Essensstil. „Silvaner bei Nacht“ verkosten 

Genießer in den Abendstunden in Sommerach 

(14. und 21. Juni 2019). Der Weinort lädt außer-

dem zum Tag der offenen Höfe „Erleben & Ge-

nießen“ ein (31. August und 1. September 2019).

Die Weine von über 50 Winzern der Main-

schleife verkosten Genießer in der größten 

Freiluft-Vinothek der Mainschleife auf dem 

Marktplatz von Volkach beim Mainschleifen-

Weintasting am 14. und 15. September 2019. 

Weinkulinarisch und kunstvoll wird es bei den 

Kulturherbstveran staltungen in Unter eisen-

heim und Ober eisenheim jeweils an zwei 

Wochenenden ab Mitte September. 

Touristinformation Volkacher Mainschleife

Telefon 09381/401-12

www.volkach.de

Feste feiern, wie sie fallen
Von Mai bis Mitte September ist an der Volkacher Mainschleife im Herzen des 
Fränkischen Weinlands Hochsaison für genussvolle Veranstaltungen. 

Seenländer Power-Kraut
Merkendorf im Fränkischen Seenland lädt als Hochburg des Krautanbaus 
dazu ein, das vitamin- und mineralstoffreiche Gemüse besser kennenzulernen. 

Fränkisches Seenland. Wie 

schmecken fränkische 

Bratwürste am bes-

ten? Ganz klar mit 

deftigem Sauerkraut 

aus Merkendorf!

Schon im 18. Jahrhundert 

lieferten die Merkendorfer Bauern 

das gesunde und schmackhafte Kraut an die 

umliegenden Städte, ins Markgrafenschloss 

Ansbach und sogar bis nach Württemberg. 

Krautbrunnen, Krautgarten oder Krautland-

Wanderwege: In Merkendorf begegnet man 

dem Kohl überall – natürlich auch in der Gast-

ronomie, wo die Delikatesse längst nicht nur 

als Sauerkraut auf den Teller kommt. Die ganze 

Vielfalt der Krautgerichte von Pizza bis Kraut-

pralinen erlebt man am 15. September 2019

beim Krautfest im Ortsteil Heglau.

Tourismusverband Fränkisches Seenland

Telefon 09831/5001-20 

www.fraenkisches-seenland.de

Feuchtwangens Verführungen
Karpfen und Wild, Pralinen oder das Urgetreide Emmer: Die Stadt Feuchtwangen 
im Romantischen Franken verwöhnt Feinschmecker mit vielfältigen Genüssen.

Feuchtwangen. Das 

Genießerjahr startet in 

Feuchtwangen mit den 

Schwarzwildtagen Mitte 

Januar mit Spezialitäten 

und einer sechsgängigen 

Genießertour rund ums 

Wildschwein. Ein weiterer 

Höhepunkt ist der Emmer-Schlemmer-Som-

mer, der während der Kreuzgangfestspiele 

stattfi ndet. Die Feuchtwanger Gastronomen 

bieten in dieser Zeit Leckerbissen rund um 

das Urgetreide Emmer an. Kulinarischer 

Höhe punkt des Jahres sind die Fisch- und 

Wildtage Anfang November. Vor allem der 

Karpfen, der in den zahlreichen Teichen der 

Region heranwächst, bereichert in den 

Herbst- und Wintermonaten die Speise-

karten. Viele Spezialitäten gibt es natürlich 

das ganze Jahr über, zum Beispiel die ver-

führerischen Pralinen, Schokoladentafeln 

und feinen Kuchen im Café am Kreuzgang!

Tourist Information Feuchtwangen

Telefon 09852/904-55

www.tourismus-feuchtwangen.de

Einkehr in Wassertrüdingen.

Historische Altstadt von Wassertrüdingen.

©
 T

V 
Fr

än
ki

sc
h

es
 

Se
en

la
n

d
 &

 P
ar

tn
er

 

©
 T

I 
Fe

u
ch

tw
an

ge
n

/A
n

d
re

as
 S

tr
u

n
z

Weingenuss bei der „Volkacher Lebensart“.

©
 K

im
m

el
 

Spezialitäten beim Thailandfest.

F R A N K E N  G E N I E S S E N

10

Wassertrüdingen. Der Hesselberg bietet beste 

Aussichten – bei schönem Wetter reicht der 

Blick sogar bis zu den Alpen. Seit 2018 steht 

außerdem fest, dass die 689 Meter hohe 

Erhe bung auch ein Gipfel der Genüsse ist: 

Dank der kulinarischen Initiativen, der zahl-

reichen Verkaufsstellen für regionale Produkte

und der Gastronomievielfalt wurde die 

Hessel bergregion als einer der „100 Genuss-

orte Bayerns“ ausgezeichnet.

Produzenten und Initiativen wie die Käse-

manufaktur Schmalzmühle, die Nudel-

manufaktur Munninger Hof, der Verein 

Genuss Erlebnis Kappelbuck, die Regional-

initiative „hesselberger“, die Mosterei Beyer-

berg oder die Schäferei Belzner stellen eine 

Vielzahl regionaler Delikatessen her. Diese 

kulinarischen und weitere Heimatschätze 

stellt die Stadt Wassertrüdingen als Gastge-

berin der Bayerischen Gartenschau 2019 vom 

24. Mai bis 8. September 2019 besonders in 

den Mittelpunkt.

Genießen in der KostBar

Zwei neue Parks sind für die Gartenschau 

entstanden: der Wörnitzpark im Süden und 

der Klingenweiherpark im Norden. Der Weg 

von einem Areal zum anderen führt die 

Besucher mitten durch die Altstadt – vorbei 

an fl oristischen Installationen, mehreren 

Naschgärten und dem Café-Bistro „KostBar“. 

Egal ob Gäste nur auf einen Schluck zu trin-

ken, einen Snack oder etwas Süßes einkeh-

ren, hier werden sie mit dem Besten aus der 

Region bewirtet. Außerdem bietet das Café 

viele heimische Produkte zum Verkauf an. 

So nehmen sich Feinschmecker einfach einen 

„Heimatschatz“ mit nach Hause.

Regional und international

Immer wieder feiert Wassertrüdingen den 

Genuss bei Festen und Veranstaltungen, die 

2019 in das Programm der Gartenschau ein-

gebunden sind: Über das Pfi ngstwochenende 

(8. und 9. Juni 2019) fi ndet im gesamten 

Innen stadtbereich ein Genussmarkt statt, 

bei dem Direktvermarkter und Produzenten 

Ihre Produkte präsentieren und verkaufen. 

Exotisch geht es beim beliebten Thailandfest 

zu: Am 3. und 4. August 2019 verwandelt sich 

der Sonnenuhrenpark in Wassertrüdingen in 

einen asiatischen Markt mit typisch thailän-

dischen Speisen und Getränken.

Touristikservice Wassertrüdingen

Telefon 09832/682245

www.wassertruedingen.de 

Kulinarische Heimatschätze rund um den Hesselberg
Vom 24. Mai bis 8. September 2019 lädt die Stadt Wassertrüdingen am Hesselberg zur „Gartenschau der Heimatschätze“ ein. 
Auch mancher kulinarische Schatz ist darunter – schließlich gehört die ganze Region seit 2018 zu den „100 Genussorten Bayerns“.
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Dorfplatz oder in einem Winzerhof – das sind 

die Zutaten für stimmungsvolle fränkische 

Weinfeste oder weinkulinarische Veranstaltung 

an der Volkacher Mainschleife. Hier in einem 

der Hauptanbaugebiete des Frankenweins 

zeigt sich der Rebensaft mal von seiner tradi-

tionellen, mal von seiner modernen Seite. 

Gute Gründe für einen Besuch in der Region 

gibt es viele – zum Beispiel die mehr als 

50 Weinfeste und Veranstaltungen, die hier 

jedes Jahr gefeiert werden.

Ideal, um mit den Winzern persönlich ins 

Gespräch zu kommen, sind die Hofschoppen-

feste: Ein Wochenende lang öffnet die Win-

zerfamilie dabei ihren Hof und bietet Weine 

aus dem eigenen Weinkeller und haus-

gemachte fränkische Spezialitäten an. Wenn 

sich mehrere Winzer zusammenschließen, 

feiert ein ganzer Ort sein Weinfest. Das größte 

Weinfest Frankens fi ndet alljährlich Mitte 

August in Volkach statt (15. bis 20. August 2019).

Elf Winzer schenken über 120 Weine aus und 

sechs Festwirte sorgen für passende kulinari-

sche Begleiter.

Ein spannendes Konzept hat die „Volkacher 

Lebensart“, ein kulinarisch-musikalisches 

Winzerhoffestival (14. und 15. Juni 2019). In je-

dem Hof gibt es einen anderen Musik-, Wein- 

und Essensstil. „Silvaner bei Nacht“ verkosten 

Genießer in den Abendstunden in Sommerach 

(14. und 21. Juni 2019). Der Weinort lädt außer-

dem zum Tag der offenen Höfe „Erleben & Ge-

nießen“ ein (31. August und 1. September 2019).

Die Weine von über 50 Winzern der Main-

schleife verkosten Genießer in der größten 

Freiluft-Vinothek der Mainschleife auf dem 

Marktplatz von Volkach beim Mainschleifen-

Weintasting am 14. und 15. September 2019. 

Weinkulinarisch und kunstvoll wird es bei den 

Kulturherbstveran staltungen in Unter eisen-

heim und Ober eisenheim jeweils an zwei 

Wochenenden ab Mitte September. 

Touristinformation Volkacher Mainschleife

Telefon 09381/401-12

www.volkach.de

Feste feiern, wie sie fallen
Von Mai bis Mitte September ist an der Volkacher Mainschleife im Herzen des 
Fränkischen Weinlands Hochsaison für genussvolle Veranstaltungen. 

Seenländer Power-Kraut
Merkendorf im Fränkischen Seenland lädt als Hochburg des Krautanbaus 
dazu ein, das vitamin- und mineralstoffreiche Gemüse besser kennenzulernen. 

Fränkisches Seenland. Wie 

schmecken fränkische 

Bratwürste am bes-

ten? Ganz klar mit 

deftigem Sauerkraut 

aus Merkendorf!

Schon im 18. Jahrhundert 

lieferten die Merkendorfer Bauern 

das gesunde und schmackhafte Kraut an die 

umliegenden Städte, ins Markgrafenschloss 

Ansbach und sogar bis nach Württemberg. 

Krautbrunnen, Krautgarten oder Krautland-

Wanderwege: In Merkendorf begegnet man 

dem Kohl überall – natürlich auch in der Gast-

ronomie, wo die Delikatesse längst nicht nur 

als Sauerkraut auf den Teller kommt. Die ganze 

Vielfalt der Krautgerichte von Pizza bis Kraut-

pralinen erlebt man am 15. September 2019

beim Krautfest im Ortsteil Heglau.

Tourismusverband Fränkisches Seenland

Telefon 09831/5001-20 

www.fraenkisches-seenland.de

Feuchtwangens Verführungen
Karpfen und Wild, Pralinen oder das Urgetreide Emmer: Die Stadt Feuchtwangen 
im Romantischen Franken verwöhnt Feinschmecker mit vielfältigen Genüssen.

Feuchtwangen. Das 

Genießerjahr startet in 

Feuchtwangen mit den 

Schwarzwildtagen Mitte 

Januar mit Spezialitäten 

und einer sechsgängigen 

Genießertour rund ums 

Wildschwein. Ein weiterer 

Höhepunkt ist der Emmer-Schlemmer-Som-

mer, der während der Kreuzgangfestspiele 

stattfi ndet. Die Feuchtwanger Gastronomen 

bieten in dieser Zeit Leckerbissen rund um 

das Urgetreide Emmer an. Kulinarischer 

Höhe punkt des Jahres sind die Fisch- und 

Wildtage Anfang November. Vor allem der 

Karpfen, der in den zahlreichen Teichen der 

Region heranwächst, bereichert in den 

Herbst- und Wintermonaten die Speise-

karten. Viele Spezialitäten gibt es natürlich 

das ganze Jahr über, zum Beispiel die ver-

führerischen Pralinen, Schokoladentafeln 

und feinen Kuchen im Café am Kreuzgang!

Tourist Information Feuchtwangen

Telefon 09852/904-55

www.tourismus-feuchtwangen.de

Einkehr in Wassertrüdingen.

Historische Altstadt von Wassertrüdingen.
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